PRHINO

Amasadora

Dough Mixer
AMASA-20

20 litros

Capacidad de tazan

—

MODELO AMASA-20
Capacidad del tazdn

Capacidad de amasado

Velocidad 315 RPM
127 v / 60 Hz

Potencia 1,100 W

Conexion Monofasica

BENEFICIOS

Haz tu negocio mas eficiente - Con potente motor ¥ temporizador,

ideal para el uso continuo en panaderias, pastelerias v restaurantes.

Fodras elaborar:

Pasteles Jazes para pizza Zaguetis

Waffles Pan dulce o salado ¥ Mas...

Doble accign giratoria - Mezclador y tazon al mismo tiempo, lo cua
hace que trabaje =dlo una parte de la masa. manteniendo baja
friccion de calor y proparcionando una mezcla homogénea.
Optimizacion de produccion - Temporizador para mejorar los
proceszos en el rabajo.

Guarda de seguridad - Incluye proteccian para el manejo del equipo.
Cuenta con 2 anos de garantia - Contra cualquier defecto de fabricacion.

DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA
Disenio exclusivo, facil de operar VS otras amasadoras de dificil
operacion.
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DIMENSIOMNES AMASA-20
a) Anchen: 39 omi
b} Profumndidad: &5 crm
i} Altwra: B5 om
o) Didmetno inferior tazdn: 35 om
Pesa: 96 kg

e-mail: ventas@markethidalgo.com

Tel. : 771 432 4400
markethidalgo.com




